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Snelle Rösti Schotel
Ingrediënten (voor 2 pers.)
· halve zak diepvriesrösti (300 gr)
· 20 gr boter en boter om in te vetten
· 150 gr shoarmavlees
· 150 gr belegen kaas
· Blik sperziebonen     (inh.220 gr)
Tupperware-artikelen
· Duo Vergiet

· Blikopener

· Spatel

· Mixerkom

· Raspmolen

· UltraPlus Ovaal 3 lt.
Werkwijze:

1. Verwarm de oven voor op 200°C.

2. Bak het vlees in de boter in een koekenpan mooi bruin.
3. Laat de sperziebonen uitlekken in het Duo Vergiet.
4. Rasp de kaas in de Raspmolen.

5. Vermeng in de mixerkom de bevroren rösti met de geraspte kaas. 

6. Vet de UltraPlusschaal in en leg het aangebraden vlees onder in de schaal.

7. Leg hierop de sperziebonen en daarop het rösti-kaasmengsel.

8. Zet de schaal in de oven zonder deksel.
9. In de normale oven: 35 min. bakken op 200°C.
10. In de combi-oven: 15 min. met de oven op 200°C en magnetron op 500/600 watt.
11. Lekker met een frisse tomatensalade met ei en bosui.
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