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Quick Tapenade
Ingrediënten
Kies je eigen ingrediënten:

· Ontpitte olijven, zwarte en/of groene
· Knoflook
· Zongedroogde tomaten in olie

· Pijnboompitten

· Kappertjes

· Gemalen parmezaanse kaas

· Verse basilicum

· Olijfolie

· Peper en zout 

· Evt. ansjovispasta (i.p.v. zout)

· Evt. (kappertjes)azijn of citroensap

Tupperware-artikelen
· Quickchef

· Spatel
· Keramische kruidenmolen
Werkwijze:

1. Doe alle ingrediënten uit de linkerrij in de Quickchef met mes en hak alles fijn.
2. Zet de trechter op de Quickchef en doe er wat olijfolie in. De olie druppelt nu in de Quickchef. Blijf draaien tot je een mooi smeuig geheel hebt. Voeg eventueel nog olie toe.
3. Maak op smaak met zout (of ansjovispasta) en versgemalen zwarte peper. En evt. wat (kappertjes)azijn of citroensap.

4. Lekker op toast, stokbrood of op een schijfje courgette.

KIJK OP WWW.KOOLWAAIJ.NL/CAROLINE VOOR MEER LEKKERE RECEPTEN!
