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Versierde Perzikenkwark

Ingrediënten
· 1 blik halve perziken

· 250 gram volle kwark

· 50 gram witte basterdsuiker

Om te versieren

· 200 ml. slagroom
· 100 gram (hazel)noten
· Reep pure chocolade
Tupperware-artikelen

· Vergiet of serveerwonder

· Keukenweegschaal

· Snijplank

· Schilmesje

· Spatel
· Mixerkom
· Quickshaker, 500ml
· Quickchef

· Mini-quickchef

· Raspmolen

· 4 schaaltjes of coupes of meerdere kleine schaaltjes

Werkwijze:

1. Zet 4 schaaltjes of coupes klaar.

2. Laat de perziken uitlekken in vergiet of serveerwonder.

3. Snijdt een perzik in 4 schijfjes en houdt dat achter voor de garnering.

4. Pureer de rest van de perziken in de quickchef.

5. Meng de kwark, suiker en de perzikenpuree in de mixerkom of quickchef en verdeel dit over de schaaltjes.

6. Schudt in de quickshaker de slagroom stijf.

7. Hak in de mini-quickchef de noten fijn.

8. Rasp in de raspmolen de chocoladereep fijn.

9. Garneer de toetjes met slagroom, een schijfje perzik en gehakte noten en/of geraspte chocolade.
