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Pistoletjes met eier-zalmsalade

Ingrediënten 

· 3 eieren 

· 6 eetlepels kwark (halfvol) 

· 25 g verse bieslook 

· 125 g gerookte zalm 
· Zout en peper

· 4 bruine pistoletjes
Tupperware-artikelen

· Quickchef
· Keukenschaar
· Spatel
· Keramische kruidenmolen

· Mixerkom
Werkwijze:

1. Breng de eieren in een steelpannetje met water aan de kook, in 8 min. hard koken en afgieten. Eieren laten schrikken (onder koud stromend water afspoelen) en pellen. 
2. Knip de bieslook fijn met de keukenschaar.
3. Doe de zalm in stukken in de Quickchef met mes maak er snippers van. Doe dit over in de mixerkom en maak de Quickchef even schoon.
4. Doe de eieren in de Quickchef en maak ze fijn. 
5. Doe het ei, de  kwark en de  bieslook bij de zalmsnippers en meng alles door elkaar. Voeg zout en peper toe naar smaak. 
6. Van pistolets kapjes afsnijden en uithollen (broodkruim wordt niet gebruikt). Pistolets vullen met eier-zalmsalade.
