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Snelle Brownies
Ingrediënten

· 300 gram pure chocolade (goedkope repen)
· 200 gram harde margarine

· 200 gram bruine basterd suiker
· 1 zakje vanille suiker of een koffielepel vanille-aroma
· 4 eieren

· 100 gram bloem

· Snufje zout

· 150 gram walnoten

· Voor decoratie: amandelschaafsel
Tupperware-artikelen
· Keukenweegschaal
· MicroPlus schaal 1lt of MicroPlus maatkan
· Garde
· Spatel

· Mixerkom

· (Mini-) Quickchef
· Multiflexvorm “Princes”

Werkwijze:

1. Breek de chocolade in stukjes en doe dit met de boter in de Micro+ schaal en zet dit ongeveer 2 ½ minuut in de magnetron op 650 watt tot het zacht is, maar nog niet heet.
2. Verwarm daarna de oven voor op 180°C.

3. Hak de walnoten grof in de quickchef.

4. Doe de suiker, vanillesuiker en de eieren in de mixerkom en klop het met de garde tot een lichtbruine homogene massa.

5. Spatel het zachte chocolademengsel hierbij en voeg bloem, zout en gehakte walnoten toe. Meng dit goed door elkaar.
6. Zet de princess-vorm op het ovenrooster en schep het beslag erin.

7. Strooi het amandelschaafsel over het beslag.

8. Bak de brownies op 180°C in ca. 30 minuten gaar. 

9. Als je er met een satéprikker in prikt, wordt deze niet droog, zoals bij cake, dat hoort zo! Brownies horen als ze afgekoeld zijn, niet knapperig te zijn, maar een beetje vochtig van binnen.
10. Laat de vorm even afkoelen en haal dan de brownies uit de vorm en snijdt hem op een snijplank of bord. (Snij nooit in een siliconevorm!)
11. Lekker smullen!
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