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Aardappelgratin uit de Combi
Ingrediënten

· 1 kilo aardappels (vastkokers) 

· 2 el olijfolie 

· 2 teentjes knoflook 

· 1.25 dl slagroom 

· zout en peper uit de molen 

· een stukje kaas (restje of iets lekkers als Gruyere)
Tupperware-artikelen
· Keukenweegschaal

· Dunschiller

· Schilmesje

· Keukenkwastje

· Spatel

· Mixerkom

· Schaaf

· Raspmolen

· Multiflexvorm “Princes”

Werkwijze:

1. Verwarm de oven voor op 200°C.

2. Schil de aardappels, was ze en laat ze uitlekken.
3. Zet de schaaf op de mixerkom en schaaf de aardappels in mooie dunne schijfjes.
4. Doe in de ovenschaal de olie samen met de uitgeperste knoflook en wrijf m.b.v. het keukenkwastje de schaal ermee in. 
5. Meng de aardappelen samen met de slagroom, zout en peper en evt. nog andere kruiden.
6. Rasp de kaas in de raspmolen.
7. Zet de princess-vorm op het ovenrooster en verdeel het aardappelmengsel over de bodem. Bedek het rijkelijk met de versgeraspte kaas.
8. Zet de vorm in de combi-magnetron en stel hem in op 200°C en 360 watt(of halve sterkte). In 15 tot 20 minuten is de gratin gaar en prachtig gegratineerd! In de oven (zonder magnetronstand) kost dit 30-40 minuten.
9. Laat de vorm even afkoelen en haal dan de gratin uit de vorm en snijdt hem op een snijplank of bord. (Snij nooit in een siliconevorm!)
10. Eet smakelijk!
